I'abbus d'alcoll est dangereux pour la santé - a consommer avec modération

RESERVEZ VOS COURS
AU 0650571399 ou 03846616 14
http://gites-de-la-doye.com
ou parmail : « pack.art@club-internet.fr »
Places limitées

MNous nous réservons le droit d’annulation si le nombre d'inscrits n'est pas suffisant.

Vous souhaitez réserver
un Séjour aux Chalets de la DOYE,
ou bien en Chambres d’'Hétes :
C'est possible : Renseignez-vous

Retrouvez aussi « I'Atelier du Chef » a MORZINE
aI'Hoétel « Le Crét »
« Framissima » les semaines suivantes: 27 - 31 - 37

PARTENAIRES 2009:

- Hétel-Club « Le Crét » - « Framissima » & Morzine

-« CRISTEL » : Articles culinaires inox a Fesches-le-Chatel

- Laiterie du Lison a Nans sous Sainte Anne

-« POLINOX » Matériel inox a Thise

- Domaine de la RENARDIERE Vignoble a Pupillin

- Chateau d'Estoublon

- Domaine de la Tournelle Vignoble d’Arbois

- Domaine de Sarmentelle Vignoble d'Arbois

- Résidence de Vaux Chambres d'Hétes a Nans sous Sainte Anne
- Pom'Paille Chambres d'hétes a Pupillin

- Vins et Vinaigres d'Arbois

- Chateau d'Estoublon : Domaine viticole et oléicole ... Vallée des Baux de Provence

siret 42804938100026

Nans sous Samfe Anne
Franche . Comlée

Un atelier atypique et chaleureux
dans un site classé « Natura 2000 » !
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P P Accord Mets et Vins offerts par nos partenaires Vignerons
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Date | Horaire | Théme | Plats et Techniques | Tarifs
ChrISt ‘I P Principes de la
| ‘E_ _ \ DeégustationPrésentation et
 Mets et Vins autour 5&: L: emlne B \ 18h Terroirs Dégustation
} Vendredi 5 2
ration avec nos parttenalres vignerons. 15 Mai a Alsaciens De 5 cépages Le Cours
2l 21h des Meilleurs Vignobles 326
Le Chef s’o - ' el Flamekiiche,
“matériel, m s, charcuteries et Kougloff
meur afin de pour l'accord Mets et Vins
= R — — Pite a pain,
rez un Cours de Cuisine, succes gara Ny
y i 16h pate 4 pizzas
ndiseg yos_demandes, Cours partic Mercredi ‘ Painsec | Fabrication de différents pains |  Le Cours
| ) \ - 10 juin &8 pizzas Fagonnage , pousse et cuisson 306
Aty Préparation des garnitures a pizza:
Fabrication 2 variétés Pizzas
Désosser, Mariner, hacher ,
Les Terrines montage et cuisson Le Cours :
. 14h de Viandes Fabrication 40€
San;edl a Terrine de lievre (AR
i Alchimie M 4 portions
Les Ateliers Gourmands - o o i TR G & (AR Lo
Accord Mets et Vins offerts par nos partenaires Vignerons Saveurs ! Ballotine de volaille pistachée fabrications)
aux noisettes
Date | Horaire | Théme | Plats et Techniques | Tarifs
Velouté de grenouilles en croite ey L’Atelier des vacances
Duxelle de morilles et fines herbes|  55¢ Initiation a la Cuisine Franc-Comtoise
17h Cuisses de grenouilles ou ivi 4 i
Vendredi : Autour de la m:leiéres egt °{‘I'I, le Cours Cours suivi de la Dégustation en accord
i persillées -ours . R .
13 mars grenouille + | invité avec les Mets et Vins offerts par nos partenaires Vignerons.
22h Cuisses de grenouilles ala
reme devinfune | Dégustation  —— e
Touche sucrée 75€ B \ . .
Date | Horaire | Théme | Plats et Techniques | Tarifs
Feuilleté des Cha;’npignons o Fameuse Crodite bersonne
avec un mycologue, Le Cours + mercredi . Sous-Bois aux champignons et morilles
Casse-crofite en forét ou a Sortie + 22 juillet L Jurassien A A A seule 23€
S . A . Pain d’épices de Mouthe glacé
I'Atelier puis Dégustation 13h ;
aux bourgeons de sapin duo 42
' Les i is 50€ i i SoldUoRtZE
Samedi %h et Reconnaissance et Cuisine Coulis de myrtilles
ampignons i
3 octobre N Plg des Champignons Uniquemen Cromesquis de Morbier
21h SeRinan Crolte aux Champignons (b SeFie pané aux noisettes o
rsonn:
montagne depancelicanne et o I1h I d Feuillantine de Morteau ersonne
Morteau braisée sur sarments de - La - rnsercr? ! i Futour s et Comté au four seule 23€
vigne lie de vin et champignons Dégustation 2oLt 13h romages Pressée de Pommes de terre
Petite salade :35€ i la cancoillotte en duo 42€
Creme brilée Petite salade
au vinaigre de vin jaune
Velouté de potimaror\ Pain campagnard grillé garni avec :
BUX gamieAS et savagnin cCEss Morteau et Cancoillotte
Bar réti sur peau 65€ Ih Champignons, escargots , créme Personne
Sauce émulsionnée, ou mercredi N Les 4 Tartines Truite fumée,
Samedi 14h Plats barigoule de légumes Le Cours 12 aoit 2 tomates concassées et Comté sedle 23¢
12 a de + | invité 13h
décembre 19h Fétes X Magref de canard ala Petite salade d’herbes en duo 42€
juste fumé aux agrumes Dégustation : au balsamique jurassien
Pressé de pommes de terre 90€ Pain perdu au macvin
au Mont d’'Or
Souvenir d'enfance I'abus d’alcool est dangereux pour la santé - a consommer avec modération
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